
УТВЕРЖДАЮ: 

Заведующий МАДОУ  

«ДС ОВ №22» г. Усинска 

_____________ В.П. Волкодав 

 
 

ПАСПОРТ  

пищеблока Муниципального автономного дошкольного образовательного учреждения  

«Детский сад общеразвивающего вида №22» г. Усинска    

Адрес: 169720, Республика Коми, г. Усинск, ул. Приполярная 4а   

Телефон:(8) 82144 28895; (8) 82144 28377 факс  

Электронный адрес: detskiisad22@yandex.ru 
Проектная вместимость детского сада:  300  

Фактическое количество воспитанников: 314 детей 

Общая площадь пищеблока: 62,95 м
2
  

1. Сведения о кадрах пищеблока. 

Ф.И.О. полностью Образование (указать высшее, 

среднее, профессиональное, 

начальное профессиональное; в 

сфере общественного питания, в 

иной сфере) 

Должность Повар/разряд Курсы повышения 

квалификации 

Руденкова Анжелика Анатольевна Средне-профессиональное Повар 6 Бизнес Академия «МБА 

СИТИ» ООО «МЦДО» 

№ 020526 от 02.06.2020 г 

ЧУДПО «Учебный центр 

«Профессионал» 

Свидетельство  № 43 

21.01.2020 г 

Орлова Наталья Викторовна Неполное среднее Повар 6 ЧУДПО «Учебный центр 

«Профессионал» 

Свидетельство  

Серия АВ № 511752 

от 26.05.2020 г. 

Танрывердиева Наталья Михайловна Средне-профессиональное Повар 6 ЧУДПО «Учебный центр 



«Профессионал» 

Свидетельство  

Серия АВ № 511746 

от 21.02.2020 г. 

Габдуллина Любовь Владимировна Среднее Повар 6 ЧУДПО «Учебный центр 

«Профессионал» 

Свидетельство  

Серия АВ № 511747 

от 21.02.2020 г.  

Кузьминская Мария Сергеевна Средне-профессиональное Повар 6 АПО НП «Пермь» 

14.09.2017 г 

Марванова Раушания Рамилевна Средне-профессиональное Подсобный рабочий   

Ахметова Альфира Ринатовна Средне-профессиональное Заведующий складом   

 

 

 

2. Инженерное обеспечение пищеблока: 

 

1. Водоснабжение 

- централизованное; 

- вода привозная; 

- прочие. 

 

да 

 

 

2. Горячее водоснабжение (указать источник)  

централизованное 

да 

3. Наличие резервного горячего водоснабжения: водонагреватели да 

4. Отопление 

- централизованное 

- прочее                                                         

 

да 

 

5. Водоотведение 

- централизованное 

- выгреб; 

- прочие. 

 

да 

6. Вентиляция (механическая) да 

 



 

 

3.Характеристика пищеблока  

 

Набор 

помещений 
Площадь Наименование оборудования 

Кол-во 

шт. 

   Дата 

выпуска 

Дата 

подключе

ния 

% 

изношенно

сти 

Недостающе

е 

оборудовани

е согласно 

требованиям 

СанПиН 

(наименован

ие, кол-во 

штук) 

 

 

Горячий цех 

 

 

36,53 м
2
 

Тележка шпилька 1 2016 2016   

Стол СПП 600*600*970 из нержав. сталь 1 2016 2016   

Шкаф  жарочный ШК-150 1 2003 2003 28%  

Стол с бортом, полкой решеткой из 

нержавеющей стали 

1 2015 2015   

Плита 4-х конф  1 2015 2015   

Плита 6-х конф 1 2015 2015 88%  

Электроплита 4-х комф 1 2002 2010   

Электросковорода 1 1990 2010   

Овощерезка Робот  1 2014 2014 95%  

Стол тумба 1 2015 2015   

Весы электронные 1 2015 2016   

Котёл пищевой 1 2010 2011 91%  

УКМ (Привод универсальный): 1 2018 2019   

Водонагреватель50-v 1 2010 2010   

Стеллаж из нержавеющей стали 1 2015 2015   

Весы электронные  1 2010 2010   

Подставка под кухонный инвентарь  4 2015    

Стол  островной из нержавеющей стали 1 2015 2015   

Шкаф для посуды 1 2012 2012   

Полка для крышек 2 2011 2011   



Ванна моечная 2-х секционная 1 2011 2011   

Столик сервировочный 1     

Тестомес  1 2018 2018   

Облучатель бактерицидный  

рециркуляторный «Кристалл» 

1 2011 2011   

Полка навесная для посуды 1     

 

Овощной цех 

 

 

9,86 м
2
 

Электромясорубка 1 2020 2021   

Картофелечистка  1 2018 2019   

Стол островной из нержавеющей стали 1 2015 2015   

Ванна моечная с рабочей поверхностью 1 2011 2011   

Облучатель бактерицидный настенный 1 2016 2016   

Полка для разделочных досок 1 2011 2011   

Подставка под кухонный инвентарь 1 2015 2015   

Бытовка 7,08 м
2
 Шкаф холодильный Полаир ШХ-0,5ДС 1 2011 2011   

Шкаф холодильный Полаир ШХ-0,5ДС 1 2011 2012   

Шкаф холодильный Бирюса290л 1 2015 2016   

    20 2020   

Коридор 5,27 м
2
 Щит распределительный 1 2010 2010   

Шкаф бельевой 1 2010 2010   

Огнетушитель 1     

Коридор вход 

с улицы 

4,21 м
2
 Шкаф для уборочного инвентаря 1 2010 2010   

 

 

4.Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока: 

 

  Площадь м
2
 Оборудование 

Сан.узел для сотрудников пищеблока 2    

Гардеробная персонала 6   

Стирка спец.одежды /где, кем, что для этого имеется Прачечная: 

машинист по стирке и 

ремонту спец. одежды 

– 2 ед. 

  -    стиральная машина LG 

- сушильная машина  

- утюг «Филипс»  



 

 

 

5.Наличие нормативно-правовой, технической документации, технологических карт  

 

№ п/п  Полное наименование, кем и когда 

утвержден, 

дата и № приказов 

1 Программа по питанию Вижен Софт с 2010 года 

2 Положение об организации и порядке питания воспитанников в образовательном 

учреждении 

Утверждено заведующим на сайте 

detsad22-usinsk.ru 

3 Приказы по организации питания: 

«О создании бракеражной комиссии» 

«Об организации питания воспитанников МАДОУ «ДС ОВ №22» на 2022 – 2023  

учебный год» 

 

 Приказ №459 от 01.09.2022 г. 

 

Приказ №458 от 01.09.2022 г. 

 

 

4 Наличие оформленных стендов по популяризации здорового питания Имеются в групповых, около 

пищеблока 

5 Наличие плана работы с родителями по популяризации здорового питания Имеется план работы на месяц 

6 Положение о комиссии по контролю за организацией питания воспитанников в 

образовательном учреждении 

 

Имеется 

7 План работы по формированию основ здорового питания в детском саду 

 

Имеется 

8 График выдачи продуктов питания и готовой продукции с кухни Приказ №417 от 31.08.2022 г. 

9 График дежурства администрации и пед. работников Приказ №479 от 01.09.2022 г. 

10 Аналитическая справка опыта работы по формированию культуры здорового 

питания 

 

Имеется: 

- ежегодный анализ деятельности  в 

самообследовании учреждения 

11 Наличие согласованного с территориальными органами управления 

Роспотребнадзора цикличного меню 

Цикличное меню имеется, 

согласование с Роспотребнадзором не 

требуется 

12 Наличие технологических карт приготовления блюд согласно цикличного меню Приказ № 628 от 30.11.2021 г.  

Приказ № 105 от 21.02.2022 г. 



Приказ № 307 от 01.06.2022 г. 

Приказ № 446 от 01.09.2022 г. 

13 Наличие программы производственного контроля и лабораторных исследований Приказ №480 от 01.09.2022 г. 

14 ДРУГОЕ  

 

 

6. В МАДОУ «ДС ОВ №22» г. Усинска «С»-витаминизация готовых блюд проводится/не проводится (нужное подчеркнуть). 

7. Санитарно-эпидемиологическое заключение: не требуется 

8. Договор на дератизацию от 01.07.2022 №85 ООО «Профилактика». 
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